SORVETE ADICIONADO DE MICELIO DO
“COGUMELO DO SOL” POR CULTIVO
SUBMERSO EM BAGACO DE MACA

Pesquisadores da Universidade
Estadual do Centro-Oeste
(UNICENTRO), desenvolveram um
processo de producdo de uma Sorvete enriquecido com
formulacdo de gelado comestivel tipo melhor valor nutricional
sorvete adicionada de micélio do
cogumelo Agaricius Brasiliensis, mais :
conhecido como “Cogumelo do Sol” @ Fontg .de s fledades
; ) medicinais
produzido por cultivo submerso em
bagaco de maca.
O fundamento da invencéo se dd em W7\, Uso de matéria-prima sauddvel
razéo da cultura da macd, e sustentavel
concentrada na regi@o Sul do pais e
que vem crescendo no ultimos anos, e
seu bagaco é amplamente utilizado para fins biotecnoldgicos, sendo fonte de
proteinas, lipideos e carboidratos. O cogumelo Agaricius Brasiliensis por sua vez,
vem sendo estudado devido as suas propriedades medicinais, especialmente na
acdo antitumoral e no tratamento complementar de muitas doengas cronicas e
autoimunes. Alguns dos efeitos detectados incluem acdo anticancerigena,
antiangiogénica, antimutagénica, antitumoral, imunoestimulante,
hipocolesterolémica, antiviral, antibactericida, antioxidante, entre outros.
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