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PARANA

TORTA SALGADA SEM GLUTEN

Ingredientes:
5 ovos
1 %2 xicara (cha) de dleo

> xicara (chd) de leite

100 gramas de queijo ralado
2 xicaras (chd) de creme de arroz ou farinha preparada

1 2 colher (sopa) de fermento

Recheio a gosto: frango, atum, queijo e presunto, etc.

Modo de Fazer:

Bater tudo no liquidificador e colocar a metade da massa na assadeira
untada e polvilhada. Colocar o recheio a gosto. Na massa restante
acrescentar 1 ovo e 50 gramas de queijo ralado. Bater e despejar por
cima do recheio. Assar em forno quente.
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